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BRUNCH WIELKANOCNY

Niedziela 12 kwietnia 2020 [13:00 -17:00

PRZEKASKI | SALATKI
Pieczona tro¢ battycka w cytrynowo-jabtkowej galarecie
Wybor ryb wedzonych
Terrina z kaczki w pistacjowym pudrze
Mus z gesich watrobek z galaretka porto
Poledwiczka wieprzowa nadziewana musem chrzanowo- Jajecznym
Migsa pieczone z warzywnymi piklami
Pasztet z zajgca z zurawinowa konfitura
Wybér jaj faszerowanych
Szpinakowy flan z ziotowym serkiem
Szasztyki z pomidorow cherry sera mozzarella i sosem pesto
Satatka jarzynowa
Satatka z marynowanych pieczarek, jaj i szczypiorku
Satatka z pieczong wieprzowing, marynowanymi leSnymi grzybami i piklami
Satatka z polnymi satatami, wedzonym tososiem, pomidorkami cherry i pgkami kaparéw
Ostrygi z dresingami

WYBOR SUSHI
Maki, nigiri, sashimi z dodatkami
Pierozki hacau
Pierozki dim sum z warzywami
Sajgonki

ZUPY
Barszcz zabielany z kietbasg i jajkiem
Rosot z perliczki z kluskami drobiowymi i warzywami
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DANIA GORACE
Sandacz w sosie rakowym
Udka z gesi confit na sosie rézanym
Wolno pieczona wieprzowina na sosie z zielonego pieprzu

Duszony krélik w kremowym sosie tymiankowym z gorczyca
Canelloni z serem ricotta i szpinakiem
Pieczone warzywa z oliwg tymiankowa

Ziemniaki zapiekane w $mietanie z serem mozzarella

LIVE COOKING STATION
Mini steki z sezonowanej poledwicy wotowej w mtotkowanym pieprzu
Kotleciki jagniece marynowane w musztardzie dijon i liSciach miety
Kurczak kukurydziany marynowany w glazurze miodowo cytrynowe;j
Kalibrowane zeberka wieprzowe w sosie BBQ
OSmiornica marynowana w cytrusach i kolendrze
Krewetki marynowane w biatym winie, czosnku i natce pietruszki
Steki z fososia w marynacie orientalne;j

CARVING STATION
Wedzona Szynka Podkomorzego z sosem gravy

PASTA STATION
Kluski $laskie z sosem grzybowym
Makaron ryzowy z warzywami i grzybami mun
Wioskie pierozki z nadzieniem serowo-szpinakowym

MENU DLA DZIECI
Zupa pomidorowa z makaronem
Panierowane fileciki kurczaka
Nalesniki z serem i sosem truskawkowym
Spaghetti z sosem bolonskim
Marchewka w miodowej glazurze
Frytki
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DESERY
Wybor muséw owocowych
Duet serowo-makowy
Babka pomaranczowa
Wielkanocny mazurek
Torcik black forest
Tarta owocowa
Titamisu
Pascha
Tradycyjny sernik
Stacja z lodami / kataryna /
Stacja z goframi i dodatkami
Fontanna z czekolada i krojonymi owocami

NAPOJE | ALKOHOLE
Wino musujace
Wino domowe biate i czerwone
Piwo Zywiec
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe | Coca-Cola | Fanta | Sprite
Kawa | Herbata

CENA: 229 PLN za 0soOBE

Dzieci do lat 4 — bezptatnie
Dzieci 5-12 lat — 50% ceny

Goscie, ktérzy wykupili Pakiet Wielkanocny z jednym Brunchem,
moga skorzysta¢ z Brunchu drugiego dnia w specjalnej cenie
200 PLN za osobe.

ZAREZERWUJ JUZ DZIS!

Rezerwacje do 10 os6b: +48 22 278 01 00 | Garden.Restaurant@DoubleTreeWarsaw.pl

Rezerwacje powyzej 10 osob dorostych: +48 534 708 458 | Marzanna.Murawska(@hilton.com




