DOUBLETREE

by Hilton™

BRUNCH WIELKANOCNY

- ek 13 kwi

PRZEKASKI | SALATKI
Dorsz na warzywach okopowych z salsg verde
Siekany pstrag wedzony marynowany w mirin z kietkami bambusa

Vol au vent z musem z ryb stodkowodnych i kawiorem z limonki

Roladki z rostbefu z farszem $rédziemnomorskim i kietkami zielonego groszku
Tagliatta wotowa z filetami pomaranczy i esencja z lisci kafiru
Carpaccio z pieczonego buraka z serem kozim, orzechami pini, satata frizg aromatyzowana
oliwg pomaranczowa
Wrapy z pieczonymi warzywami

Pasztet z batatéw, dyni hokkaido i rodzynek aromatyzowany ziarnami kolendry

Flan z dzikiego szpinaku i owczego sera z orzechami nerkowca

Satatka z burakami, jabtkiem i szalotka
Satatka jarzynowa
Satatka tabula z kaszy bulgur i mietowego chimichurri
Satatka z mtodego szpinaku, karmelizowanej czerwonej cebuli, pomidorkdéw cherry i koziego sera
Ostrygi

WYBOR SUSHI
Maki, nigiri, sashimi z dodatkami
Pierozki hacau
Pierozki dim sum z warzywami
Sajgonki

. ZUPY
Zurek z biata kietbasa i jajkiem
Krem z gruszki i pietruszki z chili faden
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DANIA GORACE
toso$ duszony w warzywach z sosem cytrynowym
Eskalopki wieprzowe z sosem pieczeniowo rozmarynowym
Perliczka pieczona w jabtkach i majeranku
Stroganoff wotowy
Warzywa gotowane na parze z prazonymi ptatkami migdatoéw
Risotto z zielonym groszkiem i smazonymi karczochami
Pieczone ziemniaki z ziotami i wedzong papryka

LIVE COOKING STATION
Mini steki z sezonowanej poledwicy wotowej w mtotkowanym pieprzu
Kotleciki jagniece marynowane w musztardzie dijon i liSciach miety
Kurczak kukurydziany z marynowany w glazurze miodowo-cytrynowe;j
Kalibrowane zeberka wieprzowe w sosie BBQ
OSmiornica marynowana w cytrusach i kolendrze
Krewetki marynowane w biatym winie, czosnku i natce pietruszki
Steki z tososia w marynacie orientalne;j

CARVING STATION
Poledwica Wellington
Sos pieprzowo-winny, SOS rozmarynowy

PASTA STATION
Kluski Slaskie z sosem grzybowym
Makaron ryzowy z warzywami i grzybami mun
Wioskie pierozki z nadzieniem serowo-szpinakowym

MENU DLA DZIECI

Zupa pomidorowa z makaronem
Panierowane fileciki kurczaka
Nalesniki z serem i sosem truskawkowym
Spaghetti z sosem bolonskim
Marchewka w miodowej glazurze




DOUBLETREE

by Hilton™

DESERY
Tarta czekoladowa z konfiturg z czarnej porzeczki
Tarta z brzoskwiniami i malinami
Mus z biatej i ciemnej czekolady
( \ Ptysie w ztocistym karmelu
E Deser kawowy z malinowa tapioka
Sernik z biatg czekolada
Szarlotka z cynamonem
Wielkanocny mazurek
Babka marmurkowa
Keks
Stacja z lodami / kataryna /
Stacja z goframi i dodatkami
Fontanna z czekoladg i krojonymi owocami

NAPOJE | ALKOHOLE
Wino musujace
Wino domowe biate i czerwone
Piwo Zywiec
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe | Coca-Cola | Fanta | Sprite
Kawa | Herbata

CENA: 229 PLN za 0soOBE

Dzieci do lat 4 — bezptatnie
Dzieci 5-12 lat — 50% ceny

Goscie, ktorzy wykupili Pakiet Wielkanocny z jednym Brunchem,
moga skorzysta¢ z Brunchu drugiego dnia w specjalnej cenie
200 PLN za osobe.

ZAREZERWU]J JUZ DZIS!

Rezerwacje do 10 osob: +48 22 278 01 00 | Garden.Restaurant@DoubleTreeWarsaw.pl

Rezerwacje powyzej 10 osob dorostych: +48 534 708 458 | Marzanna.Murawska(@hilton.com




